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Vetrine gelato  |  Gelato cabinet

Made in Italy

Style, quality and technology

Idee in movimento  |  Ideas in Motion

New Dinamica

Refrigerazione a doppia ventilazione 
Double ventilation refrigeration
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La doppia ventilazione e circuito d’aria autonomo per ogni fila di vaschette per garantire 

la totale uniformità di temperatura e lo sbrinamento quasi immediato sono la sintesi 

dell’alta tecnologia di New Dinamica. Il suo design accattivante fà il resto. Singola o 

canalizzabile, può essere pannellata o base (da inserire negli arredi esistenti). 

Double ventilation and a separate air circuit for each row of trays so as to guarantee the total 

uniformity of temperature and almost immediate defrosting. This is the synthesis of the high 

technology of  New Dinamica. Its captivating design does the rest. Individual or modular, it 

can be panelled or basic (to be included in existing decor).

12 vaschette 
12 containers

8 vaschette 
8 containers

16 vaschette 
16 containers

10 vaschette 
10 containers

18 vaschette 
18 containers

12 vaschette 
12 containers

24 vaschette 
24 containers

16 vaschette 
16 containers

20 vaschette 
20 containers

12 vaschette 
12 containers

12+12 vaschette 
12+12 containers

8+8 vaschette 
8+8 containers



New 
Dinamica 12

-16 / -18 230/1/50 4+(32/60)400/3/501.43 0.931.94 0.95

New 
Dinamica 18

-16 / -18 230/1/50 4+(32/60)400/3/501.65 1.713.63 2.35

New 
Dinamica 24

-16 / -18 230/1/50 4+(32/60)400/3/502.69 1.904.59 2.68

New 
Dinamica 16

-16 / -18 230/1/50 4+(32/60)400/3/501.62 1.713.63 2.35

New 
Dinamica 20

-16 / -18 230/1/50 4+(32/60)400/3/502.18 1.813.96 2.50

New 
Dinamica 12+12

-16 / -18 230/1/50 4+(32/60)400/3/501.43x2 0.9x21.94x2 0.95x2

modello 
model

dimensioni dimensions potenza compressore power compressor

ermetico hermetic semiermetico semi-hermetic

imballo packaging
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di serie 
standard

caratteristiche tecniche  technical charateristics optional  extras

- Vaschetta Lt. 5 (360x165x120h)
- 5 litre S/S containers

- Vaschetta Lt. 7 (360x165x150h)
- 7 litre S/S containers

- Vaschetta Lt. 8 (360x165x180h)
- 8 litre S/S containers

- Vaschetta Lt. 5,4 (360x250x80h)
- 5,4 litre S/S containers

- Vaschetta Lt. 8 (360x250x120h)
- 8 litre S/S containers

- Vaschetta Lt. 11 (360x250x150h)
- 11 litre S/S containers

- Vaschetta Lt. 14 (360x250x180h)
- 14 litre S/S containers

- Portaconi
- Cone dispenser

- Lavaporzioni con rubinetto
- Scoopwasher with tap

- Ruote con freno
- Castors with brake

- Segnagusti
- Flavour labels

ItalProget srl si riserva il diritto di variare, senza preavviso, 
quanto descritto e fotografato in questo catalogo. Questa 
pubblicazione o parte di essa non può essere riprodotta 
in nessun caso senza l’autorizzazione scritta di ItalProget srl.

Lato servizio accessibile tramite 
tendina autoavvolgente
Service side accessed by opening 
roller night blind 

Design gradevole e sofisticato 
per chi cerca un mobile 
nell’ambiente
Sophisticated and stylish design 
for those seeking a piece 
of furniture for their premises

Disponibile in due versioni: 
Pannellata o Base (da inserire 
negli arredi)
Two versions available: with panels
or without panels (to insert into a 
shop-fitted counter)

Su richiesta  On request 
Possibilità di variare la temperatura 
da negativa a positiva per esporre 
prodotti di pasticceria in inverno
Possibility of varying the temperature 
from negative to positive in order 
to display patisserie products 
during winter mounths

Possibilità di canalizzazione
Possibility of multiplexing

Vetrina dotata di doppia 
ventilazione con circuito 
dell’aria autonomo per ogni fila 
di vaschetta per una perfetta 
uniformità di temperatura
Display cabinet equipped with 
a twin evaporator system with 
separate, indipendent air curtain 
for each row of containers 
guaranteeing a perfect distribution 
and uniformity of temperature 

Sbrinamento degli evaporatori 
veloce (90 sec.) ad inversione 
di ciclo per mantenere la 
temperatura costante
Fast defrost of evaporators 
(90 sec.) by reverse cycle to 
mantain a costant temperature

Vetro frontale termico 
alimentato elettricamente
Heated courved front glass

Possibilità di impianto con unità 
ermetica o semi-ermetica
Choise of hermetic or 
semi-hermetic condensing unit

ItalProget srl reserves itself the right to change, without 
any notice, whatever described and photographed in this 
catalougue. This pubblication cannot be reproduced in any 
part, in ant case without written authorization of ItalProget srl.

Vetrine gelato  |  Gelato cabinet

New Dinamica. Cabinet showcase with ItalProget’s signature.New Dinamica. L’arredo-vetrina firmata ItalProget.


